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  Заказать обратный звонок  
 
   0  	
	 В корзине пусто!
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
				49051, УКРАИНА, г. Днипро, ул. Каштановая, 15А


				Пн-Пт: 9:00-17:00 | Сб, Вс: выходной			 
 
         Категории   	 Новинки 
	 Распродажа 
	 Барное и кофейное оборудование    	Аппараты для гранита и мороженного 
	Блендеры 
	Диспенсеры для горячего шоколада 

 	Измельчители льда 
	Кипятильники - чаераздатчики 
	Кофемашины 

 	Миксеры для молочных коктейлей 
	Соковыжималки для цитрусовых и твердых фруктов 
	Сокоохладители - диспенсеры 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Категория «Барное и кофейное оборудование» на сайте KODAKI является местом, где вы найдете все необходимое для создания комфортной и профессиональной атмосферы в кафе, ресторане или любом общепите. Этот раздел специализируется на предоставлении качественного и современного оборудования, являющегося важным элементом успешного бизнеса. Современные модели оборудования отличаются эргономичным дизайном, практичностью, функциональностью, высокой производительностью, безопасностью и удобством эксплуата
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	 Вспомогательное оборудование    	Автохолодильники 
	Аксессуары для работы с пиццей 
	Весы порционные 

 	Кухонный и кондитерский инвентарь 
	Моющие средства для оборудования 
	Противни и гастроемкости 

 	Смягчители воды 
	Уничтожители насекомых 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   В этом разделе вы найдете все необходимое
для максимального удобства и эффективной работы на кухне вашего предприятия
общественного питания. Работники кухни вашего кафе, ресторана, фаст-фуда,
пиццерии или столовой будут благодарны вам за то, что вы позаботились об
условиях их труда.

Обратившись к нашим менеджерам, вы
получите максимум информации обо всем, что вас интересует! Команда компании
«КОДАКИ» - это люди, которые хорошо разбираются в тонкостях ресторанного
бизнеса.

Интернет-м
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	 Электромеханическое оборудование    	Аксессуары для электромеханического оборудования 	Диски для овощерезок
	Комплектующие для мясорубок
	Насадки для макаронного пресса
	Насадки для тестораскаток
	Полотна для пил ленточных

  
	Картофелечистки, машины для чистки корнеплодов 
	Куттеры 
	Миксеры планетарные 
	Миксеры погружные 
	Мясорубки 
	Овощерезки 

 	Пилы для резки мяса 
	Прессы для гамбургеров 
	Прессы для пиццы 
	Прессы макаронные 
	Слайсеры 
	Тендерайзеры 
	Терки измельчители 

 	Тестомесы 
	Тестораскаточные машины 
	Фаршемешалки 
	Хлеборезки 
	Шприцы колбасные 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Чтобы обеспечить постоянный приток посетителей, меню вашего ресторана (или
кафе) просто обязано отличаться большим разнообразием предлагаемых блюд. При
существующей конкуренции на рынке «HoReCa» вы не сможете стать успешным
украинским ресторатором, не имея специальное электромеханическое оборудование
хотя бы в самом минимальном его наборе.

Существует множество производителей, которые изготовляют самые
разнообразнейшие машины, чтобы облегчить и ускорить работу поваров самых разных
уровне
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	 Кейтеринг и линия самообслуживания    	Диспенсеры 
	Линии раздачи 

 	Мармиты настольные вторых блюд 
	Мармиты настольные первых блюд 

 	Салат-бары 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   В ресторанном бизнесе идет
жестокая борьба за потребителя. Конкурентоспособному предприятию следует
постоянно внедрять новейшие прогрессивные технологии, повышать уровень обслуживания
и предоставлять новые эксклюзивные услуги. Весьма актуальным в последнее время
стало использование западных технологий, чтобы заинтересовать потребителя и
получить хороший экономический результат. Поэтому в наше общество вошло понятие
«кейтеринг», которое закрепилось и стремительно набирает обороты и перспект
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	 Нейтральное оборудование    	Ванны моечные и рукомойники 
	Вытяжные зонты 
	Душирующие устройства 

 	Подставки под печи 
	Полки настенные 
	Стеллажи передвижные-шпильки 

 	Стеллажи производственные 
	Столы производственные 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Хороший бизнес включает в себя различные составляющие, каждая из которых
организована наилучшим образом до мельчайших деталей. Даже то, что может
показаться вам незначительным, играет большую роль в предоставлении лучших
услуг для ваших гостей.Например, вы предлагаете отличные блюда в вашем заведении или товары в
вашем магазине. В конце концов, то же самое делают и ваши конкуренты, в
результате чего предложение достаточно часто превышает спрос мешает получать
желаемую прибыль.Что же может 
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	 Оборудование Барбекю    	Вапо-грили 

 	Печи угольные и дровяные 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Все чаще в меню украинских ресторанов встречаются
блюда, изготовленные на гриле, барбекю или мангале. Запекать мясо и овощи на
живом огне – самая древняя традиция и наиболее известный способ приготовления
еды, который и стал началом современного кулинарного искусства. Профессиональное оборудование барбекю – неотъемлемая
часть кухни любого солидного заведения общественного питания. Без него не могут
обойтись ни в одном популярном ресторане, кафе или баре. Любое блюдо,
приготовляемое на живо
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	 Упаковочное оборудование    	Вакуумные упаковщики 

 	Запайщики 

 	Пакеты 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Как сохранить
свежесть и привлекательный внешний вид продуктов, когда нужно увеличить срок их
хранения, уменьшить на него затраты, снизить транспортные расходы и сократить их
себестоимость? Как сократить потери продуктов при их хранении? Эти вопросы
пытаются решать на производствах по-разному: продукты замораживают, подвергают
тепловой обработке или консервируют. Но в данный момент для этих целей все чаще
используют вакуумацию.Профессиональный
вакуумный упаковщик используется для упаковки
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	 Посудомоечное оборудование    	Аксессуары для посудомоечных машин 
	Машины котломоечные 

 	Машины посудомоечные купольные 
	Машины посудомоечные туннельные 

 	Машины посудомоечные фронтальные 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Безупречно вымытая, чистая посуда безо
всякого намека на пятна - это один из компонентов, без которого люди не
представляют себе современный ресторан. Если вы хотите открыть бизнес,
связанный со сферой общественного питания, то для ресторана, кафе или столовой
вам (в первую очередь) необходимо купить посудомоечное оборудование, чтобы ваши
клиенты наслаждались идеальным состоянием посуды. Профессиональные
посудомоечные машины максимально упрощают процесс мытья посуды и обеспечивают
безупре
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	 Тепловое оборудование    	Поверхности жарочные (тепаны) 
	Аппараты для хот-догов 
	Аппараты варочные Sous Vide 
	Аппараты для шаурмы 
	Вафельницы 
	Витрины тепловые 
	Грили Salamander 
	Грили контактные 
	Грили лавовые 
	Грили роликовые 
	Грили электрические 
	Дегидраторы 

 	Котлы пищеварочные 
	Блинницы 
	Макароноварки 
	Микроволновые печи 
	Пароконвектоматы 
	Печи для пиццы 
	Печи для пиццы на дровах 
	Печи-грили-угольные 
	Печи конвекционные 
	Печи подовые 
	Плиты газовые 
	Плиты индукционные 

 	Плиты электрические 
	Подогреватели настольные ламповые 
	Рисоварки 
	Сковороды опрокидываемые мультифункциональные 
	Столы тепловые 
	Тостеры 
	Фритюрницы 
	Фильтры очистки дыма 
	Шкафы расстоечные 
	Аксесуары для теплового оборудования 	Аксессуары для дегидраторов
	Корзины для фритюрниц
	Противни для выпечки
	Чаши для рисоварок

  

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Никакое самое изысканное
яство в ресторане или «дежурное» блюдо в стандартной столовой не может обойтись
без тепловой обработки необходимых для их приготовления продуктов. Повара обрабатывают
пищу самыми различными способами: тушением, жаркой, варкой, запеканием, пассировкой.
Каждый их этих способов требует специального теплового оборудования, которое
является основой абсолютно любого заведения общепита. Именно благодаря такому
оборудованию в ресторанах, кафе, столовых и домашних кухнях еж
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	 Холодильное оборудование    	Аппараты шоковой заморозки 
	Витрины для Суши 
	Витрины для топпинга 
	Витрины кондитерские напольные 
	Витрины настольные 
	Витрины морозильные 

 	Экспресс охладитель бутылок 
	Льдогенераторы 
	Саладетты 
	Столы для пиццы 
	Столы холодильные и морозильные 
	Шкафы-витрины 

 	Шкафы барные 
	Шкафы винные 
	Шкафы для созревания мяса 
	Шкафы мини-бары 
	Шкафы холодильные и морозильные профессиональные 

 
 
 

 	 Описание 
	 Бренды 


   Выбор оборудования для бизнеса - одна из
важнейших задач для любого предпринимателя. Не является здесь исключением сфера
общественного питания и торговля продовольственными товарами. Ведь без
профессионального холодильного оборудования в магазине или точке общественного
питания нельзя представить ни одну компанию, которая производит продукты или
торгует ими.

Профессиональное холодильное оборудование
отличается своей высокой надежностью, гарантируя сохранность напитков, сырья,
полуфабри
 [image: ]
 
   	[image: ]
	[image: ]
	[image: ]
	[image: ]
	[image: ]

 
 
 
 
 

 
 
 
 
       Мои закладки (0) 
 
       Все категории   	Все категории
	Новинки
	Распродажа
	Барное и кофейное оборудование
	Вспомогательное оборудование
	Электромеханическое оборудование
	Кейтеринг и линия самообслуживания
	Нейтральное оборудование
	Оборудование Барбекю
	Упаковочное оборудование
	Посудомоечное оборудование
	Тепловое оборудование
	Холодильное оборудование

 
    
 
      Вход в личный кабинет
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    
 
 
 	
	Запрашиваемая страница не найдена!

   Запрашиваемая страница не найдена!
 Запрашиваемая страница не найдена!
  Продолжить
 
 
 
 
 
 
	ru   Информация 	
							О нас						
	
							Как купить?						
	
							Условия оплаты						
	
							Условия доставки						
	
							Новости						
	
							HoReCa советы						
	
							КОДАКИ информирует						 

 
  Служба поддержки 	Связаться с нами
	Возврат товара
	Карта сайта

 
  Дополнительно 	Производители
	Товары со скидкой

 
  Личный кабинет 	Личный кабинет
	История заказов
	Мои закладки
	Рассылка новостей

 
 
 
 
     


   Подпишитесь и получайте новости, акции и специальные предложения  
      
   Подписаться 
 
 
 
  В начало страницы     
 
 
 
 


 
 
 
      
Мы работаем для Васпн-пт: 9:00-17:00
сб, вс: выходной+38 050 88 757 33
+38 068 348 87 97

© "КОДАКИ", 1992–2024.
Все права защищены. 
     Мы в соцсетях
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  Обратите внимание, что комплектация и внешний вид товара могут отличаться от изображенных на фото. Производитель может изменять вид и комплектацию разных партий товара.
Администрация сайта в одностороннем порядке может вносить необходимые изменения в описаниях товаров, их технических характеристиках и стоимости, не сообщая об этом посетителям. При этом стоимость каждой отдельной единицы продукта, цена которой была оплачена покупателем в полном объеме, не может изменяться торговцем в одностороннем порядке.
Проходя регистрацию на сайте kodaki.ua, вы обязаны предоставить только точную и достоверную информацию о себе, а также свои реальные контактные данные. При пройденной регистрации вам будет предоставлен персональный логин и пароль, за который вы несете персональную ответственность и не должны передавать эти данные третьим лицам.
Обработка, хранение и обеспечение конфиденциальности и безопасности персональных данных осуществляется в соответствии с действующим украинским законодательством в сфере защиты персональных данных.
Мы готовы ответить на все интересующие вас вопросы и предоставить полную и точную информацию о нашей продукции.
Мы хотим обеспечить вас максимально достоверной и актуальной информацией.
 
 
 
 
 
 
 
       